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Terroir Marsali i Wino Perpetuo

Znajdujemy si¢ w Marsali, na wyjatkowej ziemi, gdzie winoro§l uprawiana jest na glebie poréwnywalnej do
weneckiej, ale z typowo $rédziemnomorskim klimatem.

Podloze Marsali charakteryzuje si¢ obecnoscig wapienia, gliny oraz tufu, co tworzy glebe doskonale zdrenowana
1 zyzna, idealng dla uprawy winorosli. Klimat §réodziemnomorski z goracymi i wietrznymi latami zapewnia
optymalne dojrzewanie winogron, ograniczajac ryzyko choréb grzybowych. Blisko§¢ morza dodaje naturalna

stonawa nute, ktéra odbija si¢ w smaku tutejszych win. Dlugotrwala ekspozycja na stonice sprzyja koncentracji
cukru, idealnej do produkcji win o solidnej strukturze i wyjatkowej zlozonosci.

Dodatkowym wyréznikiem terroir Marsali sa stonawe wody gruntowe, charakterystyczne dla pobliskiej Laguny
dello Stagnone, ktére bezposrednio wplywaja na mineralny sklad gleby. To wlasnie one przyczyniaja si¢ do
unikalnej stonosci oraz mineralnosci, wyczuwalnej w winach z tego regionu.

Najbardziej kultowym elementem marsalskiej tradycji winiarskiej jest technika dojrzewania zwana ,,Perpetuo” (z
tac. ,,ciagly”), starozytna metoda przechowywania wina w beczkach, do ktérych regularnie dodaje si¢ $wiezego
wina. Dzigki tej praktyce wino zyskuje niezwykla ztozonos$¢, dlugowiecznosé oraz bogaty, wielowymiarowy
profil aromatyczny, czyniac je unikalnym na skalg $wiatowa.

W bardzo ograniczonych ilo$ciach w naszej piwnicy dostepne sa takze butelki wyjatkowego Wina Perpetuo,
bedacego prawdziwym rarytasem enologicznym, opowiadajacym histori¢ i tozsamo$¢ sycylijskiego winiarstwa.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
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Wielicka 28, 30 -552 Krakow
NIP: 6793314563



090 :
() )
X0
EVA Metodo Ancestrale
Informacje Techniczne
e Szczep: Grillo
*  Rocznik: 2023 \
*  Region produkgji: Sycylia, Marsala
*  Metoda produkcji: Metodo Ancestrale (metoda pradawna)
*  Zawartos$c¢ alkoholu: 12%
*  Pojemnos¢: 750 ml
Charakterystyka Sensoryczna
*  Kolor: Stomkowo-z6lty, naturalnie metny, z obecnoscia osadu !
e Aromat: Intensywne nuty kwiatowe i owocowe, wzbogacone o akcenty cytrusow 1 et
s . s . . W
skorki Swiezego chleba
e Smak: Swiezy, wibrujacy, o zréwnowazonej kwasowosci 1 przyjemnym mineralnym S, —
finiszu; zawieszone drozdze nadajq winu migkkos$¢, strukture oraz dlugotrwale kf‘“s;;

odczucie w ustach

Propozycje Kulinarne

Doskonatle jako aperitif na letnie popotudnia, idealnie komponuje si¢ ze $wiezymi, lekkimi potrawami, takimi jak
carpaccio z ryb, ostrygi, skorupiaki czy Swieze sery mickkie.

Zaskakujaco dobrze laczy si¢ takze z intensywnymi smakami, np. z solonymi anchois w oliwie, doskonale
podkreslajac réwnowage miedzy stonoscia a §wiezoscia.

Unikalne Cechy

*  Produkowane wedlug pradawnej metody Metodo Ancestrale, najstarszej techniki produkcji win
musujacych, z fermentacjg spontaniczng i bez filtracji, co pozwala zachowac czysto$c¢ i integralno$¢ wina.

*  Dojrzewanie na drozdzach bez degorzowania, co przeklada si¢ na zlozona struktur¢ oraz nieustannie
ewoluujacy profil aromatyczny.

e Brak dodatku siarczynéw oraz innych substancji chemicznych, gwarantujacy wino autentyczne i
naturalne, wyjatkowo lekkostrawne, bez typowych niedogodnosci zwiazanych ze stosowaniem dodatkow
enologicznych. Jego czysto§é pozwala na cieszenie si¢ winem nawet w wickszych ilo$ciach, bez uczucia
cigzkoscl czy naglego odurzenia, ktére sa zwykle zwiazane z mniej naturalnymi procesami winifikacji, a
nie z ilodcig spozytego alkoholu.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
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Zibibbo 2023

Informacje Techniczne

Szczep: 100% Zibibbo

Rocznik: 2023

Region produkgji: Sycylia, Marsala

Gleba: Czerwone gleby $rédziemnomorskie (Terre Rosse
Mediterranee)

Metoda uprawy: Niski szpaler, z przycinaniem w stylu ,,candelabro?
(kandelabr)

Okres zbioréw: Polowa sierpnia, reczny zbiér do skrzynek
Chlodzenie winogron: Natychmiast po zbiorze winogrona
schladzane sq do 2°C w chtodni

Winifikacja: Kriomaceracja przez 48 godzin; fermentacja w stalowych
kadziach w temperaturze 14-16°C przez okoto 20 dni

Dojrzewanie: Odpoczynek w butelce przez okoto 3-4 miesiace przed
wprowadzeniem na rynek

Zawarto$¢ alkoholu: 12,5%

Pojemnos$é: 750 ml » Temperatura serwowania: 10-12°C

Propozycje Kulinarne

Doskonate do ryb pieczonych w soli, ostryg oraz potraw wegetarianskich.

Swietnie wspolgra réwniez z wybranymi serami, jak Brie, Taleggio czy Robiola, ktore podkreslaja
jego $wiezo$¢ poprzez kremowa konsystencje.
Pasuje takze do $rednio dojrzewajacych serow pecorino oraz tagodniejszych serow plesniowych,
gdzie aromatyczny charakter wina idealnie rownowazy ich stono$¢

Unikalne Cechy

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
NIP: 6793314563
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Uzycie winogron szczepu Zibibbo w 100% nadaje winu wyjatkowy i charakterystyczny
aromatyczny profil.
Proces kriomaceracji i fermentacja w niskiej temperaturze wzmacniaja §wiezos$¢ i intensywnos¢
aromatow.
Natychmiastowe chlodzenie winogron po zbiorze pozwala zachowac¢ ich aromatyczng integralnosé¢
oraz najwyzsza jako$¢ wina.
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V.S.Q. Metodo Classico Grillo 2022

Informacje Techniczne

e Szczep: 100% Grillo

* Dostepne roczniki: 2014 - 2022

* Region produkcji: Sycylia, Marsala

* Gleba: Czerwone gleby $rédziemnomorskie (Terre Rosse Mediterranee)

* Metoda uprawy: Niski szpaler z przycinaniem w stylu ,,candelabroz (kandelabr)

* Okres zbioréw: Reczny zbiér do skrzynek na poczatku sierpnia

* Chlodzenie winogron: Natychmiast po zbiorze winogrona schtadzane sa do 2°C w
chtodni

* Winifikacja: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w kontrolowane;j
temperaturze przez okoto 20 dni

* Druga fermentacja: Refermentacja w butelce zgodnie z Metodo Classico

* Dojrzewanie na osadzie drozdzowym: Nawet do 10 lat, w zaleznosci od rocznika

* Remuage 1 Degorzowanie: Reczny remuage na pupitrach oraz tradycyjne
degorzowanie

* Zawarto$¢ alkoholu: ~12,5%

* Dosage: ZERO, PAS DOSE

e Temperatura serwowania: 6-8°C

Charakterystyka Sensoryczna
¢ Kolor: Stomkowo-z6lty z drobnym i trwatym perlage
* Aromat: Nuty $wiezego chleba, cytruséw, orzechow laskowych oraz bialych kwiatéw

Propozycje Kulinarne

Doskonale do ostryg, skorupiakéw, tatarow z ryb oraz wyrafinowanych dan kuchni morskiej.

Dzigki §wiezosci i delikatnej pienistosci Metodo Classico jest idealnym winem do oczyszczania podniebienia
podczas positkéw. Swietnie wspolgra z potrawami o intensywnym, stonym smaku, jak carbonara, kontrastujac
kremowos¢ policzka wieprzowego i sera pecorino, podkreslajac smaki bez uczucia cigzkosci.

Unikalne Cechy

* Metodo Classico z dojrzewaniem na drozdzach do 10 lat, zapewniajace wyjatkows strukture i zlozonosé.

* Bardzo drobny i trwaly perlage, bedacy oznaka elegancji i precyzji enologiczne;.

* Wyrafinowana ekspresja szczepu Grillo, z charakterystyczng mineralnoscia 1 imponujacym potencjatem
starzenia.

* Dosage ZERO (PAS DOSE), brak dodatku cukru, co pozwala zachowaé autentyczny charakter wina.

* Wysokiej jakosci sycylijska alternatywa dla wielu prestizowych szampanow.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
NIP: 6793314563
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V.S.Q. Metodo Classico Grillo 2014

Informacje Techniczne

 Szczep: 100% Grillo

* Dostepne roczniki: 2014

* Region produkciji: Sycylia, Marsala

* Gleba: Czerwone gleby §rodziemnomorskie (Terre Rosse Mediterranee)

* Metoda uprawy: Niski szpaler z przycinaniem w stylu ,,candelabroz  (kandelabr)

¢ Okres zbiorow: Reczny zbidr do skrzynek na poczatku sierpnia

* Chlodzenie winogron: Natychmiast po zbiorze winogrona schladzane sa do 2°C w
chtodni

* Winifikacja: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w kontrolowanej
temperaturze przez okoto 20 dni

* Druga fermentacja: Refermentacja w butelce zgodnie z Metodo Classico

* Dojrzewanie na osadzie drozdzowym: Nawet do 10 lat, w zaleznosci od rocznika

* Remuage 1 Degorzowanie: Reczny remuage na pupitrach oraz tradycyjne
degorzowanie

»  Zawarto$¢ alkoholu: ~12,5%

« Dosage: ZERO, PAS DOSE

Charakterystyka Sensoryczna
¢ Kolor: Stomkowo-z6lty z drobnym i trwatym perlage
* Aromat: Nuty $wiezego chleba, cytruséw, orzechow laskowych oraz bialych kwiatéw

Propozycje Kulinarne

Doskonale do ostryg, skorupiakéw, tatarow z ryb oraz wyrafinowanych dan kuchni morskiej.

Dzigki §wiezosci i delikatnej pienistosci Metodo Classico jest idealnym winem do oczyszczania podniebienia
podczas positkéw. Swietnie wspolgra z potrawami o intensywnym, stonym smaku, jak carbonara, kontrastujac
kremowos¢ policzka wieprzowego i sera pecorino, podkreslajac smaki bez uczucia cigzkosci.

Unikalne Cechy

* Metodo Classico z dojrzewaniem na drozdzach do 10 lat, zapewniajace wyjatkows strukture i zlozonosé.

* Bardzo drobny i trwaly perlage, bedacy oznaka elegancji i precyzji enologiczne;.

* Wyrafinowana ekspresja szczepu Grillo, z charakterystyczng mineralnoscia 1 imponujacym potencjatem
starzenia.

* Dosage ZERO (PAS DOSE), brak dodatku cukru, co pozwala zachowaé autentyczny charakter wina.

* Wysokiej jakosci sycylijska alternatywa dla wielu prestizowych szampanow.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
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Grillo Classico 2013/14/16

Informacje Techniczne

* Szczep: 100% Grillo

* Rocznik: 2013, 2014, 2016

* Region produkciji: Sycylia, Marsala

* Gleba: Czerwone gleby §rodziemnomorskie (Terre Rosse Mediterranee)

* Metoda uprawy: Niski szpaler z przycinaniem w stylu ,,candelabro? (kandelabr)

* Okres zbioréw: Reczny zbidr do skrzynek

¢ Chlodzenie winogron: Natychmiastowe schiadzanie winogron w chlodni do temperatury
2°C

* Winifikacja: Fermentacja w kadziach stalowych w temperaturze 14-16°C przez okolo 20
dni

* Dojrzewanie: W debowych beczkach typu tonneaux przez 12-24 miesiace

* Zawarto$¢ alkoholu: ~13,5%

* Pojemnos¢: 750 ml

* Temperatura serwowania: 10-12°C

Charakterystyka Sensoryczna

* Kolor: Intensywny ztocisto-zotty

* Aromat: Nuty suszonych owocédw, miodu, przypraw i kandyzowanych cytruséw

* Smak: Strukturalny, zlozony, dtugo utrzymujacy sie, z nutami wanilii 1 mineralnosci

Propozycje Kulinarne
* Doskonate do dojrzalych seréw, wyszukanych dan rybnych oraz bialych migs w sosie.
* Wyjatkowe polaczenie tworzy z potrawami i serami z dodatkiem trufli.

Unikalne Cechy

* Grillo o duzym potencjale starzenia, rozwijajace si¢ niezwykle elegancko wraz z uptywem czasu.

* Dojrzewanie w beczkach tonneaux wzbogaca wino o wyjatkowa zlozono$¢ i glebie.

* Autentyczna ekspresja sycylijskiej tradycji winiarskiej z imponujaca mozliwoscia dtugotrwalego dojrzewania.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
NIP: 6793314563
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* Szczep: 100% Merlot
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Metlot 2003/04/06/09/11

* Roczniki: 2003, 2004, 2006, 2009, 2011

* Region produkgji: Sycylia, Marsala

* Metoda uprawy: Reczny zbiér do skrzynek

* Winifikacja: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w kontrolowane;j

temp eraturze

* Dojrzewanie: 24 miesiace w beczkach z debu

e Zawartos$¢ alkoholu: 14%
* Pojemnosé¢: 750 ml

Charakterystyka Sensoryczna

* Kolor: Intensywny, gleboki rubinowy z refleksami granatu

* Aromat: Wyrazisty, z nutami czerwonych owocéw, przypraw, skory oraz
delikatnymi akcentami dgbowymi

* Smak: Pelny, mocny i aksamitnie mi¢kki, wyrdznia si¢ eleganckimi,

kremowymi taninami

Propozycje Kulinarne

Idealne do dojrzewajacych seréw, czerwonych migs oraz dlugo gotowanych gulaszy migsnych.

Unikalne Cechy

* Diugotrwale dojrzewanie zapewnia wyjatkowa harmonie i ztozonos¢ smakéw.
* Zachwycajaca ewolucja w czasie, dzigki ktérej wino nabiera jeszcze wigkszej glebi i charakteru.

O

* Unikalne polaczenie struktury, mocy i aksamitnosci, ktore wyréznia ten Metlot sposrod innych win z tego

szczepu.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.

Regus Equal Park

Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
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Scurdatu (Wino wieczyste)

Informacje Techniczne
* Szczep: 100% Grillo
* Region produkgji: Sycylia, Marsala
* Gleba: Czerwone gleby §rédziemnomorskie (Terre Rosse Mediterranee)
* Metoda uprawy: Niski szpaler z przycinaniem w stylu ,,candelabro” (kandelabr)
* Winifikacja: Dojrzewanie metodg Perpetuo w beczkach degbowych, wykorzystujac
najlepsze rezerwy wina Grillo, corocznie uzupelniane §wiezym winem
* Zawartos$¢ alkoholu: ~18%
* Pojemnosé¢: 750 ml
* Temperatura serwowania: 14-16°C

era

Charakterystyka Sensoryczna

* Kolor: Ztocistozolty

 Aromat: Bogaty, intensywny, z nutami suszonych owocow, orzechéw oraz SCURDAT
delikatnym akcentem przypraw

* Smak: Zlozony, wyrazisty i harmonijny, o niezwyklej glebi 1 dlugiej trwalosci

Propozycje Kulinarne
Idealne do wedzonych ryb, dojrzatych seréw oraz tradycyjnych sycylijskich stodkich wypiekow.

Unikalne Cechy

* Metodo Perpetuo: Pradawna sycylijska technika polegajaca na ciaglym dojrzewaniu wina w beczkach, do
ktérych kazdego roku dodawana jest porcja mlodszego wina, co nadaje produktowi niepowtarzalng ztozonosé
1 charakter.

* Limitowana Produkcja: Dostgpne w bardzo ograniczonych ilosciach, co czyni je prawdziwym rarytasem
enologicznym.

* Wyraza bogata histori¢ 1 tozsamo$§¢ winiarskiej tradycji Marsali, siegajacej ponad stu lat przed narodzinami
stynnego wina Marsala, bedac duma rodzinnych winiarni regionéw Marsala i Trapani.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
NIP: 6793314563
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Terroir Caltanissetty i czerwone wina

W samym sercu §rodkowej Sycylii, w Caltanissetta, winiarstwo faczy w sobie gleboko zakorzeniona tradycje
z nowoczesnymi technikami produkeji, tworzac wina o wyjatkowym charakterze.

Unikalne cechy terroir i klimatu

e Wapienno-gliniaste gleby, ktére zapewniajg idealng réwnowage miedzy Swiezoscig a struktura
czerwonych win.

e Winnice polozone powyzej 400 m n.p.m., co pozwala na wolniejsze dojrzewanie winogron i
intensyfikacje¢ aromatow.

e Niska ilo$¢ opadéw oraz gorace lata sprzyjaja uzyskaniu owocéw bogatych w polifenole, co przektada si¢
na migkkie, dojrzale taniny.

Wyjatkowo$¢ metody produkcji

e Polgczenie lokalnych i migdzynarodowych odmian, ktére wiernie oddaja unikalny charakter srodkowej
Sycylii.

e Nowoczesne techniki winifikacji, ktore wydobywajq idealna réwnowage miedzy intensywnoscia
aromatow a Swiezo$cia wina.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakow
NIP: 6793314563
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NERO D’AVOLA Sicilia DOC

Nazwa apelacji: Nero d’Avola Sicilia DOC

Odmiana winorosli: 100% Nero d’Avola.

Dojrzewanie: 12 miesiecy w beczkach z francuskiego debu
Zawarto$¢ alkoholu: 13,5% vol

Temperatura serwowania: 16-18°C

Pojemnosé: 750 ml

Charakterystyka Sensoryczna

Nero d’Avola o intensywnym, otulajacym charakterze, stanowiace
autentyczny wyraz najglebszej Sycylii. Bukiet otwiera si¢ aromatami
dojrzatych czerwonych owocow — wisni 1 §liwki, wzbogaconymi o eleganckie
nuty przyprawowe: czarny pieprz, wanilie i stodki tyton. Dojrzewanie w
beczkach nadaje winu aksamitng strukture, migkko$¢ i doskonalg harmonie,
prowadzac do dlugiego, bogatego finiszu 2z subtelnymi niuansami
balsamicznymi 1 mineralnymi. W ustach pelne i jedwabiste, o doskonale
zbalansowanych taninach.

Pairing Gastronomiczny
Wino o poteznej elegancii, ktore idealnie komponuje si¢ z:
e Grillowanymi czerwonymi migsami 1 pieczeniami z czarnej $wini
Nebrodi
e Dojrzewajacymi serami, zwlaszcza pecorino affinato
e Makaronami z ragu z dziczyzny lub bogatymi sosami
e Parmigiang z baktazanéw i tradycyjnymi sycylijskimi daniami

e Ciemng czekolada i korzennymi deserami

Produkcja i Filozofia

Winogrona pochodza z najbardziej prestizowych terenéw Sycylii, gdzie staranna selekcja 1 precyzyjna winifikacja
pozwalaja zachowac tozsamo$¢ zarowno szczepu, jak i terroir. Fermentacja odbywa si¢ w kontrolowanej
temperaturze, a dlugie dojrzewanie w beczkach podkresla zlozonosé 1 potencjat ewolucyjny wina. To Nero
d’Avola o wielkiej osobowosci, stworzone dla tych, ktorzy szukaja w kieliszku intensywnosci, struktury i emocji.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakow
NIP: 6793314563
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SANGIOVESE Sicilia IGT

Nazwa apelacji: Sangiovese Sicilia IGT

Odmiana winorosli: 100% Sangiovese

Dojrzewanie: 12 miesi¢cy w beczkach z francuskiego debu
Zawarto$¢ alkoholu: 14% vol

Temperatura serwowania: 16-18°C

Pojemnosé: 750 ml

Charakterystyka sensoryczna

Sangiovese o podwodjnej naturze, taczace energiczny charakter Toskanii z
hojnoscia sycylijskiego storica. W aromacie dominuja soczyste czerwone
owoce — wisnia i malina — otoczone subtelnymi nutami stodkich przypraw,
skory i tytoniu. Dojrzewanie w beczkach nadaje winu eleganckie akcenty
tostowe i balsamiczne, wzbogacajac jego strukture i nadajac mu przyjemna
pelnie. W ustach §wieze 1 dynamiczne, o aksamitnych taninach i idealnej
8 rownowadze miedzy kwasowoscia a trwaloscia aromatyczna. Dtlugi,
mineralny finisz podkreslaja nuty lukrecji 1 gorzkiego kakao.

8 Pairing gastronomiczny

Eleganckie i wszechstronne wino, ktére doskonale komponuje si¢ z:
e Dojrzewajacymi serami i wedlinami
e Makaronami z migsnymi sosami, takimi jak ragu wolowe lub z
dzika
e Grillowanymi migsami i pieczeniami w aromatycznych
przyprawach
e Daniem na bazie grzybow i trufli

e Ciemng czekolada i rustykalnymi deserami

Produkcja i filozofia

Powstajace z winogron Sangiovese uprawianych na najbardziej prestizowych terenach Sycylii, to wino jest
efektem starannej winifikacji, ktéra podkresla zaréwno §wiezo$¢, jak 1 zlozonos¢ odmiany. Dojrzewanie w
beczkach wzmacnia jego strukture, nie przytlaczajac przy tym elegancji. To Sangiovese o silnej osobowosci, ktore
z czasem rozwija swoj potencjal i zaskakuje z kazdym kolejnym kieliszkiem.

Cena gastronomicCzZna (NETE0) . ciuueiiiieetiiiineiiiiteeiiineeeiinseteineeeiiseeeesnseeennnes 54,86 z1 / butelka
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CABERNET SICILIA IGP

Szczep: 100% Cabernet Sauvignon

Dojrzewanie: 12 miesi¢cy w beczkach z francuskiego debu
Zawarto$¢ alkoholu: 13,5%

Temperatura serwowania: 16-18°C

Pojemnosé: 750 ml

Charakterystyka sensoryczna:

Cabernet Sauvignon o zaskakujacej harmonii, bedacy wyrazem
niezwyklego terroir, ktéry nadaje tej miedzynarodowej odmianie
unikalng osobowos¢. W kieliszku prezentuje intensywny rubinowy
kolor z fioletowymi refleksami, ukazujac od razu swoéj zdecydowany
charakter. W nosie dominuja glebokie i kuszace aromaty dojrzatych
czerwonych owocow, czarnej porzeczki i dzikich jezyn, wzbogacone
nutami przypraw oraz akcentami balsamicznymi, wynikajacymi z
umiejetnego dojrzewania w beczkach. W ustach wino ujawnia mocna
§ strukture 1 przyjemna migkkos¢, a delikatne taniny zapewniaja
réwnowage 1 trwalo$¢ smaku, oferujac dlugi, przyjemnie korzenny
finisz.

sAUVI
CINABRO SPEZIATO

CABERNET SAUVIG

Propozycje kulinarne:
e Dojrzewajace wedliny i sery
e Czerwone migsa z grilla, pieczenie oraz dania z przyprawami
e Dziczyzna oraz potrawy z grzybami i truflami
e Gorzka czekolada i rustykalne wypieki

Produkcja i filozofia:

Ten Cabernet zaskakuje swoja zdolnoscia do pelnego wyrazenia potencjalu migdzynarodowego szczepu w
wyjatkowym terroir Sycylii. Srédziemnomorski klimat w potaczeniu z rzemieslnicza dbaloscig o szczegdly oraz
poszanowaniem lokalnych tradycji, nadaja winu wyjatkowa osobowos¢, taczaca moc z elegancja. Cabernet
Sauvignon, ktéry dzigki doskonatej rownowadze migdzy innowacja a szacunkiem do terroir, oferuje niezwykly 1
nieoczekiwany efekt, dojrzewajac pigknie z czasem i zaskakujac przy kazdym kolejnym tyku.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakow
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Terroir Etny i Regulacje Etna DOC

Znajdujemy si¢ na obszarze najwyzszego aktywnego wulkanu Europy — Etny, gdzie terroir tworza wyjatkowe
warunki wulkaniczne. Winnice usytuowane sg nawet na wysokosci 1200 m n.p.m., gdzie rodliny wystawione sg
na znaczne réznice temperatur pomiedzy dniem a noca, co sprzyja niezwyklej zlozonosci aromatycznej oraz
$wiezo$ci win.

Regulacje Etna DOC, ustanowione dla ochrony jakosci win z tego regionu, precyzyjnie okreslaja zasady
produkgji. To dzigki nim wina odzwierciedlaja wyjatkowy charakter tego niezwyklego miejsca.

Contrade — mozaika mikro-terroir

Unikalnym elementem winiarstwa na Etnie sa tzw. Contrade — male obszary, wyznaczone przez historyczne
potoki lawowe. Kazda Contrada posiada odmienng kompozycje mineralng gleby, nadajac winom niepowtarzalny
charakter i styl aromatyczny.

Cechy wyro6zniajace regulacje Etna DOC:
* Gleby wulkaniczne o wysokiej zawartosci mineratéw i doskonatych wlasciwosciach drenujacych.
* Wysokie polozenie winnic (do 1200 m n.p.m.), gwarantujace winom swiezos¢, elegancie i niezwykla finezje.
* Duze amplitudy temperatur miedzy dniem a noca, wplywajace na ztozonos¢ aromatyczng win.
* Precyzyjnie okreslone zasady winifikacji i dojrzewania, ktére umozliwiaja najlepsza ekspresje charakteru
poszczegdlnych win z ré6znych Contrade.

Te elementy czynig Etna DOC unikalnym miejscem na winiarskiej mapie §wiata, dajacym wina niezwyklej
elegancii, glebi i wyjatkowego potencjatu, zdolne rywalizowac z najlepszymi winami na arenie mi¢dzynakrodowe;.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakow
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Luce di Lava Bianco

Informacje Techniczne
* Szczep: 100% Carricante
* Rocznik: Najnowszy dostepny
* Region produkcji: Péinocne zbocze Etny, Sycylia
* Wysokos¢: 650-800 m n.p.m.
* Gleba: Wulkaniczna, bogata w mineraly
* Metoda uprawy: Ekstremalna uprawa (viticoltura eroica), na wlasnym korzeniu (a
piede franco)
* Winifikacja: Fermentacja w stalowych zbiornikach w kontrolowanej temperaturze
* Dojrzewanie: 6-12 miesi¢cy w stali, nastepnie w butelce
* Zawarto$¢ alkoholu: ~12,5%

Charakterystyka Sensoryczna
* Kolor: Jasny stomkowo-zolty
* Aromat: Nuty cytrusow, bialych kwiatow oraz subtelne akcenty mineralne
* Smak: Swiez'y, zywy, z wyrazna, wulkaniczna mineralnoscig 1 dtugim finiszem

Unikalne Cechy

* Autentyczna ekspresja terroir Etny, z intensywna mineralnoscia.

* Uprawa w ekstremalnych warunkach na duzej wysokosci, na glebach wulkanicznych.

* Wszechstronne wino, idealne do réznorodnych polaczen kulinarnych, zaréwno z daniami morskimi, jak i
wyrazistymi serami.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
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Luce di Lava Rosso

Informacje Techniczne
* Szczep: Nerello Mascalese
* Rocznik: Najnowszy dostepny
* Region produkgcji: Sycylia, Etna
* Wysokos¢: 650-800 m n.p.m.
* Gleba: Wulkaniczna, bogata w mineraly
* Metoda uprawy: Ekstremalne warunki uprawy (viticoltura eroica)
* Winifikacja: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej z maceracja na skorkach
* Dojrzewanie: W stalowych zbiornikach, dojrzewanie na osadzie drozdzowym
¢ Zawarto$¢ alkoholu: ~13% ¢ Pojemnos¢: 750 ml
* Temperatura serwowania: 16-18°C

Charakterystyka Sensoryczna )
. . . Cantine Russo
¢ Kolor: Rubinowy z granatowymi refleksami S’
, o L :
¢ Aromat: Nuty czerwonych owocéw, suszonych kwiatéw, zidl, przypraw oraz P
subtelne akcenty balsamiczne
* Smak: Elegancki, strukturalny, o delikatnych taninach i wyrazistej mineralnosci

Propozycje Kulinarne
Idealnie komponuje si¢ z czerwonymi migsami, dziczyzna oraz tradycyjnymi, sycylijskimi, intensywnymi
daniami makaronowymi.

Unikalne Cechy

* Autentyczna ekspresja wulkanicznego terroir Etny, odznaczajaca si¢ wyrazna mineralnoscia.

* Wino pochodzace z ekstremalnych warunkéw uprawy wysoko potozonych winnic na stokach Etny.
* Doskonata réwnowaga miedzy sila a elegancja, typowa dla szczepu Nerello Mascalese.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
NIP: 6793314563
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Contrada Crasa Bianco

Informacje Techniczne

* Szczep: 100% Carricante

* Rocznik: Najnowszy dostepny

* Region produkcji: Contrada Crasa, Etna, Sycylia

* Wysokosé: 750-900 m n.p.m.

* Gleba: Wulkaniczna, bogata w mineraly

* Metoda uprawy: Ekstremalne warunki uprawy (viticoltura eroica)

* Winifikacja: Fermentacja w stalowych kadziach w kontrolowanej temperaturze
* Dojrzewanie: 12 miesi¢cy w stalowych zbiornikach, nastepnie dojrzewanie w
butelce

* Zawartos$¢ alkoholu: ~13%

Charakterystyka Sensoryczna

* Kolor: Intensywny stomkowy

 Aromat: Nuty cytruséw, bialych kwiatow oraz wyraziste akcenty wulkanicznej
mineralnosci

* Smak: Strukturalny, §wiezy, niezwykle trwaly, z wyrazna stono-mineralna it e
koficowka

Cantine Russo
o

CoNTRADA CRASA

Propozycje Kulinarne

Doskonate do wyszukanych dan rybnych, skorupiakéw oraz migkkich seréw. Swietnie komponuje sie takze z
serami poéltwardymi i dojrzewajacymi, ktorych aromatyczng zlozonos§é oraz strukture doskonale réwnowazy
wyrazna mineralno$§¢ wina. Idealne takze do $wiezych i dojrzalych seréw kozich, ktérych charakter zostaje
wzmocniony §wiezo$cia i mineralnoscig szczepu Carricante.

Unikalne Cechy

* Czysta ekspresja szczepu Carricante uprawianego na duzych wysokosciach.

* Wyrazista wulkaniczna mineralno$¢ zapewniajaca wyjatkows §wiezo$¢ i dtugowiecznosé.

* Doskonata rownowaga miedzy struktura a kwasowoscia, pozwalajaca na szeroka game polaczen kulinarnych.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
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Contrada Crasa Rosso

Informacje Techniczne

* Szczepy: Nerello Mascalese 90%, Nerello Cappuccio 10%

* Rocznik: Najnowszy dostepny

* Region produkcji: Contrada Crasa, Etna, Sycylia

* Wysokosé: 750-900 m n.p.m.

* Gleba: Wulkaniczna, bogata w mineraly

* Metoda uprawy: Ekstremalne warunki uprawy (viticoltura eroica)

* Winifikacja: Fermentacja w stalowych kadziach z maceracja na skérkach

* Dojrzewanie: 18-24 miesiace w beczkach typu tonneaux z francuskiego debu
* Zawarto$¢ alkoholu: ~13%

Charakterystyka Sensoryczna

* Kolor: Rubinowy z intensywnymi granatowymi refleksami

 Aromat: Nuty dojrzalych czerwonych owocow, przypraw korzennych oraz
balsamiczno-mineralne akcenty

* Smak: Elegancki, dobrze zbudowany, z delikatnymi taninami oraz niezwykle i
dlugim finiszem TRAREA

/\‘;_\
ETNA
ALIONE o1 ORIGINE CONTIOL
ROSSO

Propozycje Kulinarne
Idealne do czerwonych migs, dziczyzny oraz dojrzalych serow.

Unikalne Cechy

* Elegancka, autentyczna ekspresja terroir Etny z finezyjnym charakterem szczepu Nerello Mascalese.
* Dlugotrwale dojrzewanie zapewnia doskonale zintegrowanie tanin oraz wyjatkowa glebie smakowa.
* Pochodzi z jednej z najbardziej prestizowych Contrade na obszarze Etny.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
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Rampante

(Riserva)

Informacje Techniczne

* Szczep: 100% Nerello Mascalese

* Rocznik: Najnowszy dostepny

* Region produkgcji: Contrada Rampante, Etna, Sycylia

* Wysokosé: 750-900 m n.p.m.

* Gleba: Wulkaniczna, bogata w mineraly

* Metoda uprawy: Ekstremalne warunki uprawy (viticoltura eroica)

* Winifikacja: Fermentacja w kadziach stalowych z dluga maceracja na skorkach
* Dojrzewanie: 24 miesiace w tonneaux z francuskiego debu

» Zawarto$¢ alkoholu: ~13,5%

Charakterystyka Sensoryczna
* Kolor: Rubinowy, gleboki z granatowymi refleksami
* Aromat: Nuty czerwonych owocow lesnych, przypraw, tytoniu oraz wyrazna mineralno$§é
* Smak: Elegancki, bogaty i strukturalny, z aksamitnymi taninami i dluga, mineralna
koficowka,

Canfine Russo

RAMPANTE’

ETNA
{INAZIONE DI ORIGINE CONTROUATA
ROSSO

Propozycje Kulinarne
Idealnie komponuje si¢ z czerwonymi migsami, pieczeniami, dziczyzng oraz dojrzalymi serami.

Unikalne Cechy
* Nerello Mascalese pochodzace z jednego z najwyzej potozonych i najbardziej prestizowych cru na Etnie.
* Wyjatkowy potencjal starzenia, zapewniajacy zlozono$¢ dzigki dlugiemu dojrzewaniu w beczkach.
* Doskonala reprezentacja charakteru terroir Etny, z niezwykle wyrazista mineralnoscia i elegancja.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
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Mon Pit Brut

Informacje Techniczne

* Szczep: 100% Carricante ® Rocznik: Najnowszy dostepny

* Region produkcji: Pétnocne zbocze Etny, Sycylia

* Wysokosé: 750-900 m n.p.m.

* Gleba: Wulkaniczna, bogata w mineraly

* Metoda uprawy: Ekstremalne warunki uprawy (viticoltura eroica)

* Winifikacja: Fermentacja w zbiornikach stalowych w kontrolowanej temperaturze
* Druga fermentacja: Metodo Classico, wtérna fermentacja w butelce

* Dojrzewanie na osadzie drozdzowym: 36 miesigcy

» Zawarto$¢ alkoholu: ~12,5%

Charakterystyka Sensoryczna

* Kolor: Stomkowo-z6lty z delikatnym, trwalym perlage

 Aromat: Nuty cytrusowe, §wiezego chleba i drozdzy

« Smak: Swiezy, elegancki, o wyraznej kwasowosci, z mineralnym akcentem i
dlugim finiszem

Propozycje Kulinarne

O

Perfekcyjne jako aperitif oraz do potraw z ryb, ostryg i skorupiakéw. Dzicki swiezodci i delikatnej pienistosci
$wietnie oczyszcza podniebienie, co czyni je znakomitym wyborem réwniez do smazonych dan rybnych,
tempury, tlustych wedlin jak mortadela czy lardo oraz potraw na bazie kremowych seréw. Doskonale takze z

pierwszymi daniami makaronowymi oraz serami o migkkiej konsystencji.

Unikalne Cechy

* Elegancka interpretacja szczepu Carricante uprawianego na duzych wysokos$ciach.
* Metodo Classico z dtugim dojrzewaniem na drozdzach, zapewniajacym 21tructure I kompleksowosc.
* Wyjatkowo subtelne, trwale perlage, bedace gwarancja jakosci i precyzji produkcii.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
Regus Equal Park
Wielicka 28, 30 -552 Krakéw
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Mon Pit Brut Rosé

Informacje Techniczne
* Szczep: 100% Nerello Mascalese
* Rocznik: Najnowszy dostepny
* Region produkcji: Péinocne zbocze Etny, Sycylia
* Metoda produkcji: Metodo Classico (wtorna fermentacja w butelce)
* Dojrzewanie na osadzie drozdzowym: 36 miesigcy
* Wysokos¢: 750-900 m n.p.m.
* Gleba: Wulkaniczna, bogata w mineraty
* Zawarto$¢ alkoholu: ~12,5%

Charakterystyka Sensoryczna
* Kolor: Delikatny ré6zowy z drobnym 1 trwalym perlage
* Aromat: Nuty czerwonych owocow, subtelne akcenty kwiatowe oraz Swieze
aromaty drozdzowo-mineralne
» Smak: Swiezy, elegancki, o wyrazistej kwasowosci i dtugim, mineralnym finiszu

Propozycje Kulinarne

Doskonale pasuje do przystawek z ryb, owocéw morza, sushi oraz tatara z tuficzyka. Dzigki $wiezosci 1
kwasowosci idealnie wspélgra takze z daniami z drobiu, delikatnymi wedlinami oraz lekkimi potrawami
smazonymi. Znakomite do $§wiezych seréw migkkich, ktérych kremowos¢ harmonijnie réwnowazy zywa
kwasowo$¢ wina.

Unikalne Cechy
* Metodo Classico oparty na szczepie Nerello Mascalese — eleganckim, typowym dla Etny.
* Dojrzewanie na drozdzach przez 36 miesi¢gcy nadaje winu doskonalg strukture oraz kompleksowosc.
¢ Uniwersalne wino musujace, ktore znakomicie taczy si¢ zarowno z daniami rybnymi, jak 1 migsnymi.

Sensazioni & Delizie Sp.z.o.0.
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